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УСЛОВИЯ ОРГАНИЗАЦИИ
БАНКЕТОВ и ФУРШЕТОВ
	Дополнительный персонал


За обслуживание официантами банкета (фуршета) взимается оплата 10 % от общей стоимость банкетного/фуршетного меню
Планируемое количество официантов:
· 1 официант на 25 человек в режиме фуршета
· 1 официант на 15 человек в режиме банкета

Дополнительный персонал оплачивается дополнительно:  2500 рублей за каждого дополнительного официанта, в т.ч. при организации обслуживания VIP-питания, стола с напитками и алкоголем, сладкого стола; 6500 рублей за дополнительного повара.
	Фрукты


Вы можете выставлять на столы свои фрукты. В этом случае вы оплачиваете:
· 150 р./кг   за подготовку фруктов (мытье, нарезка), их укладку, подачу и аренду посуды 

Для своевременной подачи фрукты должны быть предоставлены не менее чем за 4 часа до подачи на стол. 

	Сервировка, меню, обслуживание и подача блюд


При обсуждении меню с клиентом оговаривается расстановка столов, варианты сервировки столов, меню, последовательность и временные рамки подачи блюд, режим обслуживания (фуршет/банкет, питание на верхней палубе или берегу). Просим Вас иметь в виду, что каждое блюдо из нашего меню рекомендуется для определенного мероприятия (банкет/фуршет, количество пассажиров, временные рамки приготовления и подачи) и эта информация представлена в меню. 
Обслуживание на зеленой стоянке производится с использованием одноразовой пластиковой посуды.

Организация  VIP обслуживания на поляне (стекло, фарфор, дополнительный персонал, текстиль) рассчитывается индивидуально. 
БЛАГОДАРИМ ВАС ЗА ДОВЕРИЕ И НАДЕЕМСЯ,

ЧТО ВЫ ОСТАНЕТЕСЬ ДОВОЛЬНЫ ВЫСОКИМ УРОВНЕМ СЕРВИСА!
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